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  Vitrine réfrigérée à sushis sans bacs
 

Description Caractéristiques

Vitrine réfrigérée à sushis sanc bacs - 

Froid statique -
Verre trempé -
Groupe logé sur le côté -
Portes coulissantes -
Contrôle électronique de la température +1°C/+5°C -
Conservation des aliments entre 1° C et 5 ° C dans toute
l'ambiance intérieure pour une température ambiante maximale de
25°C -
Double évaporateur, haute performance -
Plateau récupérateur d'eau, ce qui évite à l'eau de couler sur les
aliments -
Vitrage bombé -
Haute visibilité: Sept niveaux d'exposition dans un minimum
d'espace -
Éclairage LED la lumière froide, faible production d'électricité. 

Disponible en 5 coloris : Noir, Rouge, Argenté, Blanc et Ebène.
Indiquer la couleur souhaitée dans la case "Commentaires" lors de
la commande.  

Autres
caractéristiques

Bacs non fournis -
Vitrine avec bacs :
Voir référence VS0
Dimensions : 2140 x
395 x 245 -

Vitrine à sushis

Garantie constructeur 1 an incluse
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