
Fiche produit: UA044
Fiche créé le 01/04/2025

Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 à 18h30 au 09 72 30 60 80

  Machine à granité Polar Série U 1x 12L
 

Caractéristiques techniques
Marque: Polar
Capacité: 12 L
Dimensions: 940(H) x 610(L) x 280(P) mm
Matériel: Inox
Plage de Température: -12 °C à -2 °C
Alimentation: 220-240V
Poids: 35 kg
Prise: Oui
Capacité généreuse de 12 litres
Construction robuste en acier inoxydable et plastique APS
Refroidissement puissant par compresseur
Dégivrage automatique
Affichage et commandes numériques intuitifs
Peut préparer des boissons contenant jusqu'à 20 % d'alcool
Peut faire des slushs à partir de jus de fruits frais
Éclairage LED à couleurs changeantes

Description Caractéristiques

La machine à granité Polar série U est puissante et polyvalente.
Immensément flexible, la machine à granité n'est pas réservée
uniquement aux granités : vous pouvez élargir considérablement
votre menu de boissons avec une vaste sélection de boissons
rafraîchissantes. Cette unité de comptoir élégante présente et
distribe de manière experte.

Contrairement aux machines à granité traditionnelles, la Polar vous
permet de préparer des boissons avec une teneur en sucre
nettement inférieure. En règle générale, les machines à granité
nécessitent environ 13 % de sucre, tandis que la Polar peut
préparer du granité à partir de boissons contenant aussi peu que 5
% de sucre ¿ une option fantastique si vous souhaitez servir des
boissons plus saines. Vous pouvez même préparer des slushs à
partir de boissons gazeuses du commerce telles que du cola, de la
limonade ou de l'orangeade - les options sont illimitées.

Si vous souhaitez quelque chose d'un peu plus fort, le Polar a
l'avantage de pouvoir également préparer des boissons
alcoolisées, comme des margaritas ou des mojitos glacés, ainsi
que des boissons à base de jus de fruits frais (même avec une

Référence
constructeur

UA044

Nombre de bacs 1

Capacité du réservoir 12 litres

Type de branchementMonophasé

Puissance totale (kW)0,44

Dimensions
extérieures (en mm)

610 x 280 x 940

Garantie 2 ans pièces, main d'oeuvre et
déplacement incluse
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Description Caractéristiques
pulpe jusqu'à 5 mm). La machine à granité Polar est dotée d'une
grande cuve de 12 litres, offrant une capacité suffisante pour
répondre aux pics de demande.

La machine offre beaucoup de contrôle pour vous donner les
résultats que vous recherchez. Avec la possibilité de modifier la
température, la vitesse et la couleur des LED du réservoir, vous
pouvez personnaliser l'apparence de la machine et décider si vous
préparez des boissons fraîches ou des granités. Et grâce à sa
construction solide en acier inoxydable et en plastique APS, la
machine est très durable et facile à nettoyer : le réservoir et la buse
de distribution peuvent facilement être retirés pour le nettoyage.

Autres informations

Marque: Polar
Capacité: 12 L
Dimensions: 940(H) x 610(L) x 280(P) mm
Matériel: Inox
Plage de Température: -12 °C à -2 °C
Alimentation: 220-240V
Poids: 35 kg
Prise: Oui
Capacité généreuse de 12 litres
Construction robuste en acier inoxydable et plastique APS
Refroidissement puissant par compresseur
Dégivrage automatique
Affichage et commandes numériques intuitifs
Peut préparer des boissons contenant jusqu'à 20 % d'alcool
Peut faire des slushs à partir de jus de fruits frais
Éclairage LED à couleurs changeantes
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