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  Machine à glaçons de comptoir Polar série U avec UVC 20 kg
 

Caractéristiques techniques
Marque: Polar
Capacité: 4kg
Dimensions: 590(H) x 380(L) x 477(P) mm
Matériel: Inox
Réfrigérant: R600a / GWP 3
Alimentation: 220-240V
Poids: 25,4 kg
Prise: Oui
Fabrique jusqu'à 20 kg/jour
La conception du comptoir utilise un système de drainage par
gravité
Pompe de vidange optionnelle (AF309) recommandée pour les
installations plus basses
Deux fonctions de stérilisation UVC réduisent la prolifération des
bactéries
Refroidissement puissant par compresseur avec dégivrage
automatique sans souci
Construction en acier inoxydable facile à nettoyer et permettant de
gagner du temps
La porte solide empêche la contamination de la glace et bloque
l'exposition aux rayons UV-C
La capacité de stockage de 4 kg garantit un approvisionnement
permanent
Affichage numérique intuitif et commandes avec voyants lumineux
Fonction d'auto-nettoyage
Kit d'installation et cuillère à glace alimentaire inclus

Description Caractéristiques

Profitez d'une glace plus saine et de meilleure qualité avec la
machine à glaçons de comptoir Polar Série U. Grâce aux deux
fonctions UVC, l'une pour l'eau entrante et l'autre pour le stockage
de la glace, la série U contribue à réduire la prolifération des
bactéries et des moisissures, vous protégeant ainsi que vos
clients.

Conçue pour être fiable et performante, la Polar produit jusqu'à 20
kg de glaçons par jour. Le généreux bac de stockage peut contenir
jusqu'à 4 kg de glace en toute sécurité, ce qui vous permet de
disposer d'une réserve abondante chaque fois que vous en avez
besoin.

Classe énergétique NC

Poids (en kg) 25,4

Référence
constructeur

UA037

Refroidissement à air

Production (Kg/24h) 20

Type de branchementMonophasé

Pompe de vidange
intégrée

Non
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Description Caractéristiques
La machine à glaçons Polar série U associe un design de comptoir
peu encombrant à un fonctionnement intuitif et convivial, ce qui en
fait un excellent choix pour les environnements commerciaux très
fréquentés. La porte frontale solide protège le contenu de la
machine contre la contamination, tout en évitant tout contact
extérieur avec la lumière UVC. Pour plus d'hygiène, la fonction
d'auto-nettoyage de la machine à glaçons permet d'optimiser la
qualité de la glace à tout moment.

La machine à glaçons Polar est livrée avec un kit d'installation
facile et une cuillère à glace alimentaire pratique pour une
installation et une utilisation immédiates.

Note d'installation : Ce modèle étant conçu pour un comptoir, il
utilise un système de drainage par gravité. Pour les installations
plus basses, il est recommandé d'utiliser une pompe de vidange en
option (AF309). Dans les régions où l'eau est dure ou moyenne,
protégez votre investissement avec un filtre à eau pour éviter le
calcaire et maintenir la qualité de la glace.

Autres informations

Marque: Polar
Capacité: 4kg
Dimensions: 590(H) x 380(L) x 477(P) mm
Matériel: Inox
Réfrigérant: R600a / GWP 3
Alimentation: 220-240V
Poids: 25,4 kg
Prise: Oui
Fabrique jusqu'à 20 kg/jour
La conception du comptoir utilise un système de drainage par
gravité
Pompe de vidange optionnelle (AF309) recommandée pour les
installations plus basses
Deux fonctions de stérilisation UVC réduisent la prolifération des
bactéries
Refroidissement puissant par compresseur avec dégivrage
automatique sans souci
Construction en acier inoxydable facile à nettoyer et permettant de
gagner du temps
La porte solide empêche la contamination de la glace et bloque
l'exposition aux rayons UV-C
La capacité de stockage de 4 kg garantit un approvisionnement
permanent
Affichage numérique intuitif et commandes avec voyants lumineux
Fonction d'auto-nettoyage

Type de glaçons Pleins

Réserve 4 kg

Puissance totale (kW)0,18

Production en kg/24H 20 - 29

Dimensions
extérieures (en mm)

380 x 477 x 590

Classe climatique NC

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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Description Caractéristiques
Kit d'installation et cuillère à glace alimentaire inclus
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