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Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 a 18h30 au 09 72 30 60 80

Fiche produit: TCX22NC

Fiche créé le 01/05/2024

Hachoir a viande 200 kg/h

Garantie 1 an piéces, Main d'oeuvre et

déplacement

Caractéristiques techniques

Monophasé 230/1N 50Hz
Puissance Moteur : 2

Poids en KG : 35

Puissance Electrique en Kw : 1.47

Dimensions L x P X H en mm : 500x415xh432/568

Description

Caractéristiques

Hachoir en inox N 22 de table, @ 4,5 mm, 200 kg/h

- Chéssis en acier inox AlSI 304.

- Moteur ventilé (IP 55), concu pour usage intensif.

- Entrailnement par engrenages sous bain d'huile, double protection
des liquides (entre la téte du hachoir et le moteur).

- Téte du hachoir en acier inox AISI 304, y compris la trémie
supérieure (amovible), fixation de la téte trés simple et sans outils,
totalement démontable, entretien aisé et hygiénique.

- Commandes 24 V (IP 54) avec inversion de rotation (en cas de
blocage).

- Appareil construit dans le respect des normes (CE) en vigueur.

Autres informations

Monophasé 230/1N 50Hz

Puissance Electrique en Kw : 1.47

Puissance Moteur : 2

Dimensions L x P X H en mm : 500x415xh432/568
Poids en KG : 35

Puissance (kW) 1,47
Référence TCX22/NC
constructeur

Hauteur (mm) 432/568
Débit kg/h 200
Réfrigéré Non
Profondeur (mm) 415
Largeur (mm) 415

Type de branchementMonophasé

Puissance totale (kwW)1,47

Matiere Chassis en acier inox
AIS| 304

Capacité de 200 -- 299

production

Longueur 500

Dimensions 500 x 415 x 432/568

extérieures

voltage

230/1N 50HZ

Garantie 1 an pieces, Main d'oeuvre et
déplacement incluse
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