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Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 a 18h30 au 09 72 30 60 80

Fiche produit: PIZZADA42

Fiche créé le 29/04/2024

Vitrine chauffante rotative D.420 mm

Caractéristiques techniques

T° : 0°+90°

Puissance en kw: 0.7
Longueur (mm): 505
Largeur (mm): 470
Hauteur(mm): 590
Volume: (m®): 0,29
Branchement: Monophasé

Dimensions en mm (L x P x H): 505 x 470 x 590

Description

Caractéristiques

- 3 plateaux tournants (& 420 mm)

- Entierement fabriquée en acier inox (AlISI 430),4 faces vitrées

- Porte avec fermeture "soft " aimantée.

- Régulation par thermostat T° 0° +90°

- Tiroir a eau, permettant de maintenir un taux d'humidité, évitant le
desséchement des aliments

- Plateaux tournants qui favorisent une température homogene et
surtout une meilleure visibilité des produits.

ADVANTAGE :

- Vitrine pour I'exposition de pizzas, brioches, tartes, feuilletés et
amuse-gueule divers, qui maintient une température constante et
conserve longtemps la saveur et le moelleux des aliments.

Autres informations

Dimensions en mm (L x P x H): 505 x 470 x 590
T° : 0°+90°

Puissance en kw: 0.7

Longueur (mm): 505

Largeur (mm): 470

Hauteur(mm): 590

Volume: (m?): 0,29

Branchement: Monophasé

Puissance (kW) 0,7
Référence PIZZA/D42
constructeur

Hauteur (mm) 590
Profondeur (mm) 470
Largeur (mm) 470
Températures 0°c-90°c

Type de branchementMonophasé

Puissance totale (kwW)0,7
505

Longueur

Dimensions 505 x 470 x 590

extérieures

voltage 230/1N 50-60Hz

Garantie 1 an pieces, Main d'oeuvre et
déplacement incluse
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