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  Trancheuse diamètre de coupe 300 mm
 

Caractéristiques techniques
Dimensions : 460x580x450
Puissance : 0,3
Tension : 220V 50Hz
Alimentation : Electrique
Type de branchement : Monophasé

Description Caractéristiques

TRANCHEUSE COUPE 300mm
Transmission par courroie
Moteur de trancheuse avec roulement à billes à lubrification
permanente
Base monobloc en Aluminimu anodisé
Lame de transcheuse en alliage spécial (RASSPE : Marque
Italienne de haute qualité)
Inclinaison de lame à 45°C
Epaisseur de la coupe réglable de 0,5 à 15mm
Aiguiseur de lame intégré, amovilbe
Système de sécurité si le couvercle n'est pas en place
Protection anti éclaboussures

Autres informations

Dimensions : 460x580x450
Puissance : 0,3
Tension : 220V 50Hz
Alimentation : Electrique
Type de branchement : Monophasé

Puissance (kW) 0,3

Référence
constructeur

PFSL-12

Fonction viande

Entraînement Par courroie

Diamètre lame 300

Modèle de trancheur Gravité

Type de branchementMonophasé

Dimensions
extérieures

460 x 580 x 450

Garantie 2 ans pièces, main d'oeuvre et
déplacement incluse
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