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Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 a 18h30 au 09 72 30 60 80

Fiche produit: NR600

Fiche créé le 01/05/2024

Plaque hamburgers acier - gaz - 2 braleurs

Caractéristiques techniques

Poids en KG : 32

Puissance en Watts : 8000

Dimensions en mm L x P x H : 600 x 450 x 200

Description

Caractéristiques

Plague hamburgers acier - Gaz - 2 brdleurs

plaque acier rainurée

Dimensions (I x p x H) :630 x 450 x 200 mm

puissance : 6000 W

alim : BP

Capacité : 18 a 20 pieces

Débit : 100 a 120 pieces par heure

Surface utile : 600 x 400 mm.

- Construction inox 18/8

- Thermocouple

- Robinet de sécurité Position ralentie et maximum

- Protecteurs latéraux soudés hermétiquement a la plaque.
L'épaisseur importante (12 mm) de la plague évite la chute de
température =

(Economie d’énergie). Valve de réglage maximum et minimum
avec électrovalve de sécurité. Extraction facile du collecteur de
graisse pour le nettoyage. - AVANTAGE : La plaque du dessus
s'enleve = facilite le nettoyage + acces facile aux brileurs -
Engagement qualité = Brileurs tubulaires haute qualité

Autres informations

Dimensions en mm L x P x H : 600 x 450 x 200
Poids en KG : 32
Puissance en Watts : 8000

Puissance (kW) 6,4
Référence NR600
constructeur

Type de revétement Acier

Type de surface Rainurée

Type de branchementGaz

Largeurs en cm entre 41 et 70

Puissance totale (kW)6,4

Intégrable dans une Non
ligne de cuisson

Type de plancha A poser

590 x 465 x 277

Dimensions
extérieures

Garantie étendue a 2 ans incluse
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