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  Vitrine à sushis - couleur noir - compresseur à droite (côté client) - 1200 mm
 

Garantie 2 ans pièces, main d'oeuvre et
déplacement

Caractéristiques techniques
MODÈLE : HNC-120BE-R-BH
POSITION DU COMPRESSEUR : Droite (côté client)
CAPACITÉ DE STOCKAGE : 42 L
DIMENSIONS L x P x H : 1200 x 345 x 270 mm
FINITION EXTÉRIEURE : Noir
TEMPÉRATURE INTÉRIEURE : 5°C froid statique
ALIMENTATION ÉLECTRIQUE : 1 phase 220-240V/50Hz
CONSOMMATION ÉLECTRIQUE : 140 W
RÉFRIGÉRANT : R600a (32g)
POIDS BRUT/NET : 44 kg
SPÉCIAL : Thermomètre intérieur
GARANTIE : 2 ans pièces et main d'oeuvre

Description Caractéristiques

Cette Hoshizaki HNC-120BE-R-BH est un Vitrine à sushis, version
moteur à droite. Notre gamme de vitrines réfrigérées combine des
caractéristiques innovantes avec un design moderne et élégant.
Elles sont configurées pour mettre en valeur et préserver la
fraîcheur des poissons les plus délicats.

La gamme est conçue pour maintenir le niveau d'humidité le plus
naturel et des températures sûres pour les aliments, même
pendant les périodes de service intense avec des ouvertures de
porte fréquentes. Les vitrines réfrigérées Hoshizaki assurent le
niveau d'humidité le plus naturel et la température la plus sûre pour
les aliments pendant toute la durée de fonctionnement du système
de réfrigération.

Autres informations

MODÈLE : HNC-120BE-R-BH
POSITION DU COMPRESSEUR : Droite (côté client)
CAPACITÉ DE STOCKAGE : 42 L
DIMENSIONS L x P x H : 1200 x 345 x 270 mm
FINITION EXTÉRIEURE : Noir
TEMPÉRATURE INTÉRIEURE : 5°C froid statique
ALIMENTATION ÉLECTRIQUE : 1 phase 220-240V/50Hz
CONSOMMATION ÉLECTRIQUE : 140 W
RÉFRIGÉRANT : R600a (32g)
POIDS BRUT/NET : 44 kg

Puissance (kW) 0,14

Type de froid positif

Référence
constructeur

HNC-120BE-R-BH

Type de froid Statique
ou ventilé

positif

Vitrine à sushis

Type de branchementMonophasé

Dimensions
extérieures

1200 x 345 x 270

Garantie 2 ans pièces, main d'oeuvre et
déplacement incluse
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Description Caractéristiques
SPÉCIAL : Thermomètre intérieur
GARANTIE : 2 ans pièces et main d'oeuvre
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