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Fiche produit: GL927

Fiche créé le 30/04/2024

Fourneau gaz 4 feux vifs Gastro M 70/80 PCG

GASTROM | |

Caractéristiques techniques

2 x 3.7kW, 2 x 5.5kW

Dimensions : 800(1)700(p)x850(h)mm
Matiéres : Acier inoxydable
Branchement - Puissance - tension: Gaz

Description

Caractéristiques

Fourneau gaz 4 feux vifs Gastro M 70/80 PCG

Fourneau a gaz possédant quatre feux vifs en laiton,
thermocouples, plaques de débordement émaillées, pieds
réglables et flamme pilote allumage automatique.
Construction acier inoxydable

Espace de rangement

2 feux vifs 3,7 kW

2 feux vifs 5,5 kW

Produit nécessitant obligatoirement une installation par un
professionnel pour bénéficier de la garantie.

2 x 3.7kKW, 2 x 5.5kW

Référence soumise a une Eco-participation DEEE de 5,08€ par
unité vendue

Autres informations

2 x 3.7kW, 2 x 5.5kW

Dimensions : 800(1)700(p)x850(h)mm
Matieres : Acier inoxydable
Branchement - Puissance - tension: Gaz

Puissance (kW) 18,4
Référence GL927
constructeur

Nombre de foyers 4
Alimentation Gaz
Installation Sur placard neutre
Profondeur 700

Profondeur (mm) 700

Type de branchementGaz

Puissance totale (kW)18,4

Configuration sur placard neutre

Intégrable dans une 700 mm
ligne de cuisson

Plague coup de feu Non

Dimensions 800 x 700 x 850

extérieures

Garantie constructeur 1 an incluse
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