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Grill gaz HP 400mm - TOP

, Diamond
Caractéristiques techniques

Dimensions en mm (L x P x H) : 400 x 900 x 250(320)
kcal/h (gas) : 9028

Largeur (mm) : 400

Profondeur (mm) : 900

Hauteur (mm) : 250(320)

Volume (m<sup>3</sup>) : 0,19

kcal_power : 9028

Branchement : GAZ

Poids (Kg) : 66

Description Caractéristiques
Poids (en kg) 66
o Grille de cuisson en fonte, facilement démontables | Référence G22/GPLP1-HP
pour le nettoyage, dimensions de la surface de constructeur

cuisson 371x644 mm, 23,89 dm2. Installation A poser

Type de branchementGaz

Largeurs en cm inf ou égal a 40

Puissance totale (kW)9028 kcal/h

Intégrable dans une 900 mm
ligne de cuisson

Dimensions 400 x 900 x 250(320)
extérieures
dimensions 400 x 900 x 250(320)

o Réalisation en acier inox AISI 304, "Top" embouti
(20/10 mm), grands pieds réglables en inox, Garantie 1 an sur les piéces incluse
étanchéité a I'eau "IPX5".

o Rebord périphérique amovible en acier inox.

o Grille de cuisson en fonte antiadhésive (Certifié
alimentaire suivant réglementation Européenne CE
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Description

Caractéristiques

n.1935/2004).

o Chauffage gaz par brileurs en acier inox AISI 304 a
flamme stabilisée facilement accessible.

o Régulation par vanne gaz.

o Déflecteurs et radiants, en inox AlSI441, amovibles
pour un entretien aisé.

o Tiroir(s) de récupération de graisse extractible(s) et
amovible(s), en acier inox AISI 304, positionné(s)
sur la fagade avant sur toute la profondeur de
l'appareil (un par brdleur).

o Appareils construits dans le respect de nhormatives
(CE) en vigueur.

PLUS :

Optimisez votre rendement grace aux grills gaz HIGHT POWER:
La technologie de chaleur radiante haute performance élimine
toutes les zones froides, assurant des températures extrémement
élevées sur toute la surface de cuisson. Les grilles en fonte
émaillées offrent un revétement antiadhésif pour une cuisson
parfaite de vos aliments. De plus, Les grilles épaisses stockent
davantage de chaleur, ce qui se traduit par des économies
d'énergie significatives !

Autres informations

Dimensions en mm (L x P x H) : 400 x 900 x 250(320)
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Description

Caractéristiques

kcal/h (gas) : 9028

Largeur (mm) : 400

Profondeur (mm) : 900

Hauteur (mm) : 250(320)
Volume (m<sup>3</sup>) : 0,19
kcal_power : 9028
Branchement : GAZ

Poids (Kg) : 66
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