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Fiche produit: CT394

Fiche créé le 20/04/2025

Comptoir de préparation réfrigéré GN avec pare-haleine Polar Série U 3 portes

Garantie 2 ans piéces, main d'oeuvre et

déplacement

Caractéristigues techniques

Marque: Polar
PR a— Capacité: 3 x GN 1/1

=] Matériel: Acier inoxydable
il Puissance: 300

Réfrigérant: R600a / GWP 3

Dimensions: 1360(H) x 1795(L) x 700(P) mm

[ 1 ] Plage de Température: -2 °C a 8 °C

" ] o Alimentation: 230V
Poids: 106 kg
Prise: Oui
3xGN1/1
Acier inoxydable

Systéme de refroidissement par air forcé
Référence soumise a une Eco-participation de 12.21€ par unité
vendue applicable en France uniquement

Arrét du cycle de dégivrage

Controdle digital
Isolation 50mm
Pare-haleine en verre

Planche de découpe en polyéthylene
Roulettes pour la manceuvrabilité

1 étagere par porte

Description

Caractéristiques

Comptoir de préparation et de service innovant et polyvalent avec
pare-haleine en verre au-dessus des bacs. Partie saladette et
portes compatibles GN (bacs vendus séparément). Partie
saladette, 2 entretoises fournies et profondeur max des bacs GN
150mm.

Appareil réfrigéré incontournable garantissant une praticité, une
hygiene et une durabilité exceptionnelles a un prix raisonnable.
Avec systeme de refroidissement a air pulsé et deux étagéres (une
par porte), permet de conserver au frais de grandes quantités
d'aliments préts pour un service immédiat et efficace. Le pare-
haleine en verre garantit que vos ingrédients frais soient présentés
de fagon hygiénique et attrayante a tout moment. En acier
inoxydable robuste, le comptoir est congu pour résister facilement
aux rigueurs d'une utilisation commerciale. Les bacs GN sont
vendus séparément.

Classe énergétigue NC

Poids (en kg) 106
Référence CT394
constructeur

Configuration 3 portes

Profondeur (mm) 700

Taille des grilles (en GN 1/1
mm)

Températures -2°Ca8°C
Type de branchementMonophasé

Groupe tropicalisé  non
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Description

Caractéristiques

Les meubles réfrigérés Polar Série U sont congus pour stocker de
maniére trés fiable vos produits a plus forte valeur. Construits
selon les spécifications commerciales les plus strictes, ces unités
disposent d'un puissant refroidissement a air pulsé, idéal pour
réduire les risques de dégradations des aliments tout en
préservant leurs saveurs et leurs qualités nutritionnelles. Si vous
prévoyez d'ouvrir votre meuble trés fréquemment, le systéme de
réfrigération Polar Série U permet de maintenir de maniére fiable
une température toujours froide, dans des conditions de
température ambiante jusqu'a 32 ° C.

Autres informations

Marque: Polar

Capacité: 3 x GN 1/1

Dimensions: 1360(H) x 1795(L) x 700(P) mm
Matériel: Acier inoxydable

Puissance: 300

Réfrigérant: R600a / GWP 3

Plage de Température: -2 °C a 8 °C
Alimentation: 230V

Poids: 106 kg

Prise: Oui

3xGN1/1

Acier inoxydable

Systéme de refroidissement par air forcé
Référence soumise a une Eco-participation de 12.21€ par unité
vendue applicable en France uniquement
Arrét du cycle de dégivrage

Controle digital

Isolation 50mm

Pare-haleine en verre

Planche de découpe en polyéthyléne
Roulettes pour la manceuvrabilité

1 étagere par porte

Puissance totale (kwW)0,30
Avec vitrine Oui

Dimensions 1795 x 700 x 1360

extérieures (en mm)
Classe climatique NC

Garantie 2 ans pieces, main d'oeuvre et
déplacement incluse
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