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Fiche produit: CR821

Fiche créé le 06/07/2024

Distributeur de sauce Araven GN 1/9 transparent 1.5L

Caractéristiques techniques

Capacité : 1,5L

Matériau : Polypropyléne
Taille: GN 1/9

Capacité : 1,5L

e Dimensions : 190(H) x 176(L) x 108(P) mm

- Matiéres : Polypropyléne

Description

Caractéristiques

Distributeur de sauce Araven GN 1/9 transparent 1.5L
Distributeurs de sauces, assaisonnements légers et sirops,
hygiéniques, faciles et rapides a utiliser

La vanne de fermeture réduit le niveau de pertes, permet une
meilleure conservation du produit

Transparents pour une identification facile de la sauce et du niveau
Les lots de 2 et de 3 sont fournis avec un support acrylique.
Compatible lave-vaisselle

Vanne de fermeture

Facile a nettoyer

Dimensions GN

La transparence facilite la visualisation du contenu

Respect de la réglementation de 'UE

Pompe a sauce verticale

Réduit le niveau de perte

Autres informations

Capacité : 1,5L

Matériau : Polypropyléne

Taille: GN 1/9

Capacité : 1,5L

Dimensions : 190(H) x 176(L) x 108(P) mm
Matiéres : Polypropyléne

Type Distributeur de sauce

Dimensions 190(H) x 176(L) x
extérieures 108(P) mm
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