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  Comptoir de préparation à pizza réfrigéré 3 portes polar série g 368l
 

Garantie 2 ans pièces, main d'oeuvre et
déplacement

Caractéristiques techniques
Catégorie : Comptoirs de préparation
Capacité : 368 L
Dimensions : 1021(H) x 1400(l) x 700(P) mm
Largeur : 1400 mm
Profondeur : 700 mm
Hauteur : 1021 mm
Matière : Inox
Finition Interne : Inox
Prise installée : Oui
Dimensions Isolation : 3,5 cm
Dimensions de l'isolation : 3,5 cm
Type de gaz réfrigérant : R600a
Plage de températures : 2 °C à 8 °C
Voltage : 230V
Poids : 170 kg
Isolations : 3,5 cm
Finition Externe : Inox, plan de travail en granite
Finition Intérieure : Inox
Prise fournie : Oui
Matières : Inox Inox
Poids() : 170 kg
Consommation énergétique quotidienne : 2.96 kWh/jour
Consommation énergétique annuelle : 1080 kWh/an
Classe climatique : 4
Indice de l'efficacité énergétique : 44.4
Température ambiante maximale : 32 °C
Épaisseur de l'isolation : 35 mm
Consommation d'énergie : 280 W
Classement énergétique : C

Description Caractéristiques

280W. Plan de travail en granite. R600a
Comptoir de préparation avec plan de travail en granite et espace
réfrigéré compatible GN. Contrôleur entièrement automatique avec
affichage numérique constant et dégivrage hors cycle.
Commandes conviviales avec affichage numérique
Dégivrage automatique
Refroidissement assisté par ventilateur
Livré avec 3 étagères réglables et 3 protections de sol
Plage de température ambiante : 5°C à 32°C

Classe énergétique 4

Référence
constructeur

CN402

Configuration 3 portes

Profondeur (mm) 700

Taille des grilles GN 1/1
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Description Caractéristiques
Autres informations

Catégorie : Comptoirs de préparation
Capacité : 368 L
Dimensions : 1021(H) x 1400(l) x 700(P) mm
Largeur : 1400 mm
Profondeur : 700 mm
Hauteur : 1021 mm
Matière : Inox
Finition Interne : Inox
Prise installée : Oui
Dimensions Isolation : 3,5 cm
Dimensions de l'isolation : 3,5 cm
Type de gaz réfrigérant : R600a
Plage de températures : 2 °C à 8 °C
Voltage : 230V
Poids : 170 kg
Isolations : 3,5 cm
Finition Externe : Inox, plan de travail en granite
Finition Intérieure : Inox
Prise fournie : Oui
Matières : Inox Inox
Poids() : 170 kg
Consommation énergétique quotidienne : 2.96 kWh/jour
Consommation énergétique annuelle : 1080 kWh/an
Classe climatique : 4
Indice de l'efficacité énergétique : 44.4
Température ambiante maximale : 32 °C
Épaisseur de l'isolation : 35 mm
Consommation d'énergie : 280 W
Classement énergétique : C

Températures +2°C à +8°C

Groupe tropicalisé non

Puissance totale (kW)0,28

Dimensions
extérieures

1400 x 700 x 1021

Classe climatique C

Zone à ingrédients Non

Garantie 2 ans pièces, main d'oeuvre et
déplacement incluse

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 à 18h30 au 09 72 30 60 80
Email: contact@restaupro.com

SAS JYP
30 rue Louis Plana, 31500 Toulouse

Siret: 815 046 024 00031
Numéro de tva: FR11815046024

Page 2/2

tel:+33972306080
http://www.tcpdf.org
mailto:contact@restaupro.com?subject=Question+sur+le+ profuit+CN402

