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  Machine à glaçons de comptoir 15kg Polar Série C
 

Caractéristiques techniques
Marque: Polar
Capacité: 2kg
Dimensions: 415(H) x 365(L) x 420(P) mm
Matériel: Inox
Finition - externe: Acier inoxydable
Rendement: 15kg/24hr
Puissance: 220-240V. 150W. 0,7A monophasé.
Réfrigérant: R600a / GWP 3
Alimentation: 230V
Poids: 18 kg
Prise: Oui
Bac à glaçons d'une capacité de 2 kg facile d'accès - pour une
utilisation immédiate
La sélection de la taille vous permet de définir les glaçons
convenant le mieux à votre service de boissons
Produit jusqu'à 12 glaçons toutes les 10 minutes - idéal pour une
demande peu importante
Référence soumise à une Eco-participation de 2.29€ par unité
vendue applicable en France uniquement
Le couvercle aide à maintenir la température et à protéger la glace
de la contamination
Construction rapide et facile à nettoyer
La fonction manuelle simple de dégivrage aide à maintenir le
fonctionnement optimal de la machine
Les pieds robustes permettent un positionnement sur le comptoir
pour un accès facile
Remplissage manuel - aucun raccordement à l'eau ou système de
vidange nécessaires
Livrée avec une pelle à glace alimentaire
Les commandes conviviales à bouton-poussoir garantissent une
opération simple avec peu de formation requise

Description Caractéristiques

Une machine à glaçons professionnelle élégante et portable,
conçue pour une production de glace sans stress dans les petits
bars, cafés et restaurants.

En tant que machine à remplissage manuel, il n'est pas nécessaire
de disposer d'un raccordement à l'eau permanent : il suffit de
soulever le couvercle, de remplir le réservoir d'eau et de beaux

Classe énergétique NC

Poids (en kg) 18

Référence
constructeur

CH479

Refroidissement à air
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glaçons prêts à être utilisés rempliront le bac intérieur amovible
(contient environ 120 glaçons). La machine peut être positionnée
selon les besoins, dans une salle de réunion, derrière un bar ou
même dans une cuisine pour bénéficier d'un apport de glace
supplémentaire. La machine Polar peut produire environ 12
glaçons toutes les 10 minutes, vous bénéficiez en permanence de
glace fraîche.

Le panneau de commande garantit une utilisation simple et
conviviale, vous permettant de sélectionner différentes tailles de
glaçons selon vos besoins ¿ parfait pour s'adapter à la taille des
verres. De plus, vous pouvez démarrer ou arrêter manuellement
les cycles en fonction de la demande, réduisant ainsi les coûts de
fonctionnement pendant les heures les plus calmes.

Les machines à glaçons Polar Série C sont conçues pour une
utilisation professionnelle dans des environnements moins
exigeants. Choisissez la Série C pour la production de glaçons à
petite échelle ou pour les zones où le raccordement à l'eau de
distribution n'est pas facilement disponible.

NB : Cette machine ne stockera pas et ne conservera pas les
glaçons pendant une longue période (la glace produite doit être
utilisée dans les 2 heures)

Autres informations

Marque: Polar
Capacité: 2kg
Dimensions: 415(H) x 365(L) x 420(P) mm
Matériel: Inox
Finition - externe: Acier inoxydable
Rendement: 15kg/24hr
Puissance: 220-240V. 150W. 0,7A monophasé.
Réfrigérant: R600a / GWP 3
Alimentation: 230V
Poids: 18 kg
Prise: Oui
Bac à glaçons d'une capacité de 2 kg facile d'accès - pour une
utilisation immédiate
La sélection de la taille vous permet de définir les glaçons
convenant le mieux à votre service de boissons
Produit jusqu'à 12 glaçons toutes les 10 minutes - idéal pour une
demande peu importante
Référence soumise à une Eco-participation de 2.29€ par unité
vendue applicable en France uniquement
Le couvercle aide à maintenir la température et à protéger la glace

Production (Kg/24h) 15

Type de branchementMonophasé

Pompe de vidange
intégrée

Non

Type de glaçons Pleins

Réserve 2 kg

Puissance totale (kW)0,11

Production en kg/24H 11 - 19

Dimensions
extérieures (en mm)

365 x 420 x 415

Classe climatique NC

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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Description Caractéristiques
de la contamination
Construction rapide et facile à nettoyer
La fonction manuelle simple de dégivrage aide à maintenir le
fonctionnement optimal de la machine
Les pieds robustes permettent un positionnement sur le comptoir
pour un accès facile
Remplissage manuel - aucun raccordement à l'eau ou système de
vidange nécessaires
Livrée avec une pelle à glace alimentaire
Les commandes conviviales à bouton-poussoir garantissent une
opération simple avec peu de formation requise
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