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  Machine à glaçons de comptoir Polar Série C 11kg
 

Caractéristiques techniques
Marque: Polar
Capacité: Bac 1kg, réservoir d'eau 2 litres
Dimensions: 380(H) x 305(L) x 380(P) mm
Matériel: Plastique
Rendement: 11kg/24h
Réfrigérant: R600a
Alimentation: 230V
Poids: 12,8 kg
Prise: Yes
De la glace est distribuée dans le bac de 1 kg pour une utilisation
immédiate
La fonction de sélection des tailles vous permet de choisir le type
de glaçon qui convient le mieux à votre menu de boissons
Commandes conviviales à bouton-poussoir pour une utilisation
simple et peu de formation requise
Référence soumise à une Eco-participation de 1.64€ par unité
vendue applicable en France uniquement
Structure facile à entretenir, qui fait gagner du temps avec de
nombreuses pièces amovibles pour un nettoyage simple à la main
La fonction de dégivrage simple et manuelle aide à maintenir l'unité
dans une condition de fonctionnement optimale
Pieds robustes permettant le positionnement au comptoir pour un
accès facile
Remplissage manuel - aucun raccord d'eau ou d'écoulement requis
Livré avec une pelle à glaçons alimentaire
Le couvercle aide à maintenir la température et à garder la glace à
l'abri des contaminants
20% plus efficace que l'ancien modèle (T315)

Description Caractéristiques

Produisez des glaçons n'importe où avec la machine à glaçons de
comptoir Polar Série C élégante et fiable. Incroyablement facile à
utiliser, remplissez simplement le réservoir d'eau interieur,
sélectionnez la taille de cube requise, puis observez la production
de glace toutes les 6 à 12 minutes (selon la taille de glaçons
choisie).

La machine à glaçons de comptoir Polar est portative, pas besoin
de raccordement à l'eau ou d'évacuationce. Elle est parfaite pour la
restauration mobile ou comme machine à glaçons de secours dans

Classe énergétique NC

Poids (en kg) 12,8

Référence
constructeur

CH478

Refroidissement à air

Production (Kg/24h) 11

Type de branchementMonophasé
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Description Caractéristiques
les petits restaurants, cafés ou pubs. Cette conception compacte
permet non seulement de produire rapidement de petites quantités
de glace, idéal pour ajouter une capacité supplémentaire, mais
signifie également que l'unité peut facilement être rangée
lorsqu'elle n'est pas utilisée, le tout sans prendre trop de place !

Une fois l'entretien terminé, la machine à glaçons est simple à
vider et à nettoyer, avec de nombreuses pièces facilement
démontables pour une hygiène maximale. Refroidissement à air.

Les machines à glaçons Polar Série C sont conçues pour une
utilisation professionnelle dans des environnements moins
exigeants. Choisissez la Série C pour la production de glaçons à
petite échelle ou pour les zones où le raccordement à l'eau de
distribution n'est pas facilement disponible.

NB : Cette machine ne stockera pas et ne conservera pas les
glaçons pendant une longue période (la glace produite doit être
utilisée dans les 2 heures)

Autres informations

Marque: Polar
Capacité: Bac 1kg, réservoir d'eau 2 litres
Dimensions: 380(H) x 305(L) x 380(P) mm
Matériel: Plastique
Rendement: 11kg/24h
Réfrigérant: R600a
Alimentation: 230V
Poids: 12,8 kg
Prise: Yes
De la glace est distribuée dans le bac de 1 kg pour une utilisation
immédiate
La fonction de sélection des tailles vous permet de choisir le type
de glaçon qui convient le mieux à votre menu de boissons
Commandes conviviales à bouton-poussoir pour une utilisation
simple et peu de formation requise
Référence soumise à une Eco-participation de 1.64€ par unité
vendue applicable en France uniquement
Structure facile à entretenir, qui fait gagner du temps avec de
nombreuses pièces amovibles pour un nettoyage simple à la main
La fonction de dégivrage simple et manuelle aide à maintenir
l'unité dans une condition de fonctionnement optimale
Pieds robustes permettant le positionnement au comptoir pour un
accès facile
Remplissage manuel - aucun raccord d'eau ou d'écoulement
requis

Pompe de vidange
intégrée

Non

Type de glaçons Pleins

Réserve 1 kg

Puissance totale (kW)0,13

Production en kg/24H 11 - 19

Dimensions
extérieures (en mm)

305 x 380 x 380

Classe climatique NC

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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Description Caractéristiques
Livré avec une pelle à glaçons alimentaire
Le couvercle aide à maintenir la température et à garder la glace à
l'abri des contaminants
20% plus efficace que l'ancien modèle (T315)
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