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  Bain-marie à sauce 3 x GN 1/6 compact
 

Description Caractéristiques

Acier Inoxydable
3 bacs GN 1/6 - 150 mm de profondeur
Couvercles et louche inox inclus
Bouton ON/OFF
Chauffe à sec
Thermostat avec 5 niveaux de température de 40°C à 95°C
Thermostat de sécurité en cas de surchauffe
Puissance : 800 W / 230 V
Dimensions : L 208 x P 555 x H 255 mm
Poids : 7 Kg

Puissance (kW) 0,8

Référence
constructeur

CBMS316V

Alimentation Electrique

Avec vidange Non

Nombre de cuve(s) 1

Type de branchementMonophasé

Puissance totale (kW)0,8

Intégrable dans une
ligne de cuisson

Non

Taille de la cuve Autre

Dimensions
extérieures

208 x 555 x 255

Garantie constructeur 1 an incluse
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