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Fiche produit: C7TFOE4PFS80

Fiche créé le 03/07/2024

Fourneau électrique 4 plagues coup de feu avec four électrique statique GN 2/1

80

s

Caractéristiques techniques

Puissance : 4 x 2 500 W + 6 300 W / 400 V
Dimensions : L 800 x P 700 x H 900 mm
Poids : 127 Kg

Description

Caractéristiques

Plague supérieure en acier inoxydable AISI 304
Structure en acier inoxydable AISI 430

4 thermostats réglables de 50°C a 300°C

4 plaques : 300 x 300 mm

Thermostat de sécurité

Dimensions four : L 682 x P 558 x H 348 mm
Systeme de chaleur statique

Thermostat réglable de 50°C a 300°C

Autres informations

Puissance : 4 x 2 500 W + 6 300 W / 400 V
Dimensions : L 800 x P 700 x H 900 mm
Poids : 127 Kg

Nombre de foyers 4

Taille des grilles GN 2/1
50°C a 300°C

Températures

Type de branchementTriphasé

Puissance totale (kW)16,3

Configuration sur four

Intégrable dans une 700 mm
ligne de cuisson

Dimensions 800 x 700 x 330

extérieures

Restaupro.com

Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 a 18h30 au 09 72 30 60 80
Email: contact@restaupro.com

SAS JYP

30 rue Louis Plana, 31500 Toulouse Page 1/1
Siret: 815 046 024 00031
Numéro de tva: FR11815046024


tel:+33972306080
http://www.tcpdf.org
mailto:contact@restaupro.com?subject=Question+sur+le+ profuit+C7FOE4PFS80

