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  Trancheur
 

Caractéristiques techniques
Dimensions externes L x P x H : 800 x 500 x 480
Course du chariot 350 mm
Capacité de coupe : 240 x 250
Epaisseur de coupe : 15 mm
Poids : 40 kg
Puissance : 380 W
Voltage : 230 V

Description Caractéristiques

Fabriqué en Italie -

Fabrication en aluminium anodisé alimentaire poli.

Trancheur à gravité -

Transmission par courroie -

Lubrification permanente -

Protection en plexiglass -

Moteur asynchrone ventilé -

Position de blocage pour transport -

Accessoire d'affutage fourni -

 

   

Autres informations

Dimensions externes L x P x H : 800 x 500 x 480
Course du chariot 350 mm
Capacité de coupe : 240 x 250
Epaisseur de coupe : 15 mm

Référence
constructeur

fa353

Fonction charcuterie

Entraînement Par courroie

Diamètre lame 350

Modèle de trancheur Gravité

Type de branchementMonophasé

Dimensions
extérieures

680 x 550 x 500

Garantie constructeur 1 an incluse
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Description Caractéristiques
Poids : 40 kg
Puissance : 380 W
Voltage : 230 V
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