
Fiche produit: 03600CERVOMIN
Fiche créé le 01/05/2024

Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 à 18h30 au 09 72 30 60 80

  Bain-marie
 

Caractéristiques techniques
Finitions : Acier inoxydable
Capacité de charge utile GN : 2 GN 1/1
Voltage en Volts : 230
Puissance en Watts : 1500
Dimensions en mm ( L x l x P) : 730 x 660 x 270

Description Caractéristiques

Bain-marie en acier inoxydable AISI 304 à isolation double paroi
avec robinet de vidange
Chauffage bain marie avec thermoplongeurs placés à l'intérieur de
la cuve, température contrôlée par thermostat mécanique
(+30°/+90°C) avec voyant lumineux.

Capacité: 2 x GN 1/1
Bacs GN non inclus.

Autres informations

Finitions : Acier inoxydable
Capacité de charge utile GN : 2 GN 1/1
Voltage en Volts : 230
Puissance en Watts : 1500
Dimensions en mm ( L x l x P) : 730 x 660 x 270

Puissance (kW) 1,5

Référence
constructeur

CERVO 2

Hauteur (mm) 270

Alimentation Electrique

Avec vidange Oui

Profondeur (mm) 660

Nombre de cuve(s) 1

Type de branchementMonophasé

Puissance totale (kW)1,5

Intégrable dans une
ligne de cuisson

Non

Taille de la cuve GN 1/1

Dimensions
extérieures

730 x 660 x 270

Garantie constructeur 1 an incluse
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