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  Pétrin à spirale 48 L 43kg MONOPHASE cuve amovible tête relevable
 

Caractéristiques techniques
Pétrin à spirale tête relevable et cuve amovible fabriqué en Italie
Volume en Litres de la cuve : 48
Capacité en Kg : 43
Puissance : 1500 watts
Dimension de la cuve du pétrin en mm : 450 x 300 de hauteur
Dimension externe du pétrin en mm : 480 x 810 x 830 de hauteur
Branchement : 230 V - Monophasé
Poids en kg : 108

Description Caractéristiques

Le pétrin à spirale est la machine idéale pour le pétrissage des
pâtes pour les pizzerias, pâtisseries, boulangeries et les familles - 

 La forme particulière de la spirale permet en quelques minutes
d'obtenir des pâtes parfaitement mélangées -
La cuve EXTRACTIBLE sur ce modèle, la spirale, le coupe- pâte et
la grille de protection sont en acier inoxydable conforme aux
normes sanitaires -  

 

 Le pétrin à spirale à tête relevable à un système pneumatique
pour le levage contrôlé de la tête, et il dispose d'un système
d'entraînement à chaîne et d'un moteur à engrenages à bain
d'huile assurant robustesse au fil du temps et du silence dans la
cuisine professionnelle -  

 

 Le pétrin tête relevable est équipé de série de roues et d'un
minuteur -  

 

Lien vidéo YOUTUBECliquez pour voir la
vidéo

Référence
constructeur

7010122050

Capacité (en l) 48

Cuve amovible Oui

Tête Relevable

Type de branchementMonophasé

+ produit Qualité Prix
imbattable

DIRECT USINE Oui

Capacité en L 40 L et +

Dimensions
extérieures

480 x 810 x 830

Garantie constructeur 1 an incluse
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Description Caractéristiques
 Les pétrins peuvent être équipé d'un moteur monophasé, moteur
triphasé, triphasé 2 vitesses moteur et avec des tensions
spéciales. Toutes les machines sont garanties .

Pour plus d'informations sur le produit et sur son utilisation,
retrouvez la vidéo des pétrins RESTO ITALIA à tête relevable sur
notre chaîne YOUTUBE : Cliquez ici

Autres informations

Pétrin à spirale tête relevable et cuve amovible fabriqué en Italie
Volume en Litres de la cuve : 48
Capacité en Kg : 43
Puissance : 1500 watts
Dimension de la cuve du pétrin en mm : 450 x 300 de hauteur
Dimension externe du pétrin en mm : 480 x 810 x 830 de hauteur
Branchement : 230 V - Monophasé
Poids en kg : 108
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