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  BOL CUTTER PROFESSIONNEL DYNAMIX
 

Caractéristiques techniques
Diamtre de l'appareil : 70 mm

Vitesse : 60 2 500 tr/min

Volume : 0,8 L

Description Caractéristiques

Compatible avec :
- AC514
- AC515

Bol cutter pour Dynamix.

UTILISATION :
Cutter : Il permet de broyer, mixer, hacher des lgumes, ail,
oignons, herbes, persil, fruits secs, viande, Parmesan, etc.

ENTRETIEN :
Ne pas laver au jet d'eau ni au lave-vaisselle.

Autres informations

Diamtre de l'appareil : 70 mm

Vitesse : 60 2 500 tr/min

Volume : 0,8 L

Type d'accessoire : Cuve
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